
Marco Pantani, nato a Cesena nel 1970 è

stato un ciclista su strada italiano.

Soprannominato "il Pirata", è considerato

tra i più forti scalatori puri di ogni tempo

per i suoi record in salita. Si consegnò alla

storia per esser entrato nel ristretto novero

di atleti in grado di centrare la cosiddetta

"doppietta Giro-Tour" nel 1998. La morte

nel 2004 a Rimini per overdose di cocaina

e i vizi hanno offuscato l’immagine di

questo grande atleta.
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La tradizione dei garagnelli risale al

1700: il lusso del tortellino era per

pochi, così nelle case dei contadini si

inventarono questo genere di pasta,

arrotolata su un cannello sottile di

legno e successivamente di “rigata” sui

pettini da telai, per assorbire il sugo,

proprio come una pasta ripiena.

GNOCCO
FRITTO

La tradizione dello gnocco fritto è

legata all'influenza delle popolazioni

germaniche in Emilia e alla loro

introduzione dello strutto (569 d.C.).

Lo gnocco fritto è di norma

consumato insieme ad affettati tipici

emiliani, noi lo serviamo con crudo di

Parma DOP e squacquerone
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CON CRUDO DI PARMA DOP

E SQUACQUERONE
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